Erme Joeëzep vuur tolles haechter

(Reifkoekjes voor 4  personen)

2 kg pómme   (aardappels)

2 grannige ulger (grote uien )

2 klauwete (eieren)

1 fiestgapet sjtubbet (eetlepel bloem)

sjpranket en peëper (zout en peper)

De pomme rieve, en de ulger sjnieëps kote. 

In inne gruul alles angere prames drajje.

Mit inne grannige gapet alles prames reure.

Van dat besjlaag sjnieëpse loefete postele in ing pan mit gritfloskel-öal en sjmót.

Puek Fieste !!!  Smakelijk eten

(De aardappels raspen, en de uien fijn snijden.

In een kom alle andere ingrediënten samenvoegen.

Met een grote lepel alles samen doorroeren.

Van dit beslag kleine pannenkoekjes bakken in pan met zonnebloemolie en margarine.)

